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SIRIN MAYMUN MUFFINLER

https://www.droetker.com.tr

Biskdivi icin:

125 g oda sicakliinda tereyagi

1 su barda@i Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 yumurta

0,5 ¢ay bardadi sivi yag

2 yemek kasigi yogurt

2 su bardagi un

1 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Muffin igin:

3 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

1 su bardagi un

1 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

1 poset Dr. Oetker Vanilinli Hamur Kabartma Tozu
75 g oda sicakliginda tereyagi

Uzeri icin:

1 poset Dr. Oetker Sade Glazur

1,5 - 2 yemek kasigdi sit

1 cay kasigi Dr. Oetker Gourmet Kakao
Kalip:

12 adet kagit muffin kalibi

12&apos;li muffin kalibi

Tereyagi ve pudra sekerini girpma kabina alin. Mikserin diisiik devrinde 1 dakika girpin. Uzerine yumurta, sivi
yag ve yogurdu ilave edip diislk devirde 1 dakika daha ¢irpin. Un, hamur kabartma tozu ve sekerli vanilini
ekleyip eliniz ile yogurun. Hamuru kapatip buzdolabina alin ve 15-20 dakika bekletin.

Firni belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi igin galigtirin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Sire sonunda hamuru buzdolabindan alin ve kisa bir siire yogurun. Pisirme kagidi Gizerinde merdane ile 0,5 cm
kalinhginda acin. 3 cm ¢apindaki yuvarlak kalip ile sekiller kesin. Kenarlarda kalan fazla hamurlar toplayin.
Kestiginiz hamurlar pisirme kagidi ile birlikte firin tepsisine koyun ve pisirin. Kalan hamur pargalarini birlegtirin
ve ayni sekilde hazirlayarak pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 15 - 20 dakika

Sdre sonunda firindan ¢ikarin ve soguyuncaya kadar firin tepsisinde bekletin.

Kagit muffin kaliplarini metal muffin kalibinin i¢ine oturtun. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi icin
calistirin.

Alt-Gst pisirme: 170 °C )

Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alip mikser ile 2 dakika ¢irpin. Uzerine un, kakao ve vanilinli hamur
kabartma tozunu ilave edip 1 dakika daha ¢irpin. Tereyadini ekleyin ve kisa bir stire daha ¢irpin. Hamuru muffin
kaliplarina paylastirin ve pigirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Firndan alin. 3-4 dakika sonra metal muffin kalibindan gikarin ve sogumaya birakin.

Glazlr kangimini sit ile iyice karigtirin. Icinden 2 tath kasidi alip ayr bir kaseye koyun, kakaoyu ilave edin ve
karistinn. Hazirladiginiz glazdrleri pisirme kagidindan hazirladiginiz hunilere doldurun.

Kurabiyelerden birinin altina beyaz glazir sikin ve bir adet muffinin alt orta kismina yerlegtirin. Kakaolu glazr ile
kurabiyenin tzerine agdiz ve burun ¢izin. Ust kismina géz olacak sekilde beyaz glazir sikin ve kakaolu glazir ile
g6z bebeklerini yapin. Bir kurabiyeyi ortadan ikiye kesin, altlarina glazir sikip kulak seklinde muffinin iki yanina
yerlestirin. Muffinlerin tamamini bu sekilde susleyin. Glazirler donuncaya kadar bekletip servis yapin.
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