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SIRIN KAYGANA

4 adet Yumurta
Sivi Yag

Serbeti Igin:

2 su bardagi Seker
1 su bardag Su

Derin bir kabin ignele yumurtalar képik képlk oluncaya kadar iyice ¢irpilir. Girpilan yumurta kiguUk bir kahve
cezvesine konularak kizgin yaga yavasca ve bir salyangoz gibi halka seklinde akitilir. Yumurtalar katilagmadan
hemen 6nce catalla kendi etrafinda kivrilarak adeta kus yuvasi sekli verilir ve kizartma iglemine devam edilir. 10
cm capinda kivrik seritler haline gelen kayganalar servis tabagina alinir.

Serbetini hazirlamak igin seker ve su bir tencereye birlikte konulup, orta harli ateste pismeye birakilir. Seker
eriyip, serbet koyulagsmaya basladiginda limon suyu ilave edilip, 10 dakika daha kaynatildiktan sonra alti
sOndUrdlir. Kayganalar servis tabagina alindiktan sonra Gizerine sicak serbet dokillr ve sogumadan servise
sunulur. Serbeti su ve sekerle yapabileceginiz gibi, iki 6l¢i pekmez ve bir dl¢l suyu karigtirarak da elde
edebilirsiniz.
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