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SIRIN EVLERI

15 gr. kahve ¢ekirdegi
125 gr. yumusak tereyagi
190 gr. un

70 gr. pudra sekeri

50 gr. kakao

10 gr. toz kakule

1 adet yumurta sarisi
Renkli sekerler

Tuz

Glazr igin:

1 adet yumurta beyazi
15 ml. badem surubu
50 gr. pudra sekeri
Tuz

Kahve gekirdeklerini havanda ¢ok ince dévin. Tereyagi, un, pudra sekeri, kakao, bir tutam tuz, yumurta sarisi,
kakule ve kahveyi mutfak robotunda ptriizsiz bir hamur elde edinceye kadar karistirin. Seffaf folyoya sararak
Uc¢ saat buzdolabinda bekletin.

Hazirladiginiz hamuru elinizle bir kez yogurun, yumurta bytklGgtnde toplar kopartin ve elinizle yuvarlayin.
Toplari yagh kagit serilmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden 150 C'de isitilmig firnin Ustten ikinci rafinda 10-12
dakika pisirin. Firindan ¢ikartin ve tamamiyla soguyuncaya kadar bekleyin.

GlazlrQ hazirlamak i¢in yumurta beyazi, bir tutam tuz ve badem surubunu mikserin ¢irpici ucuyla hafifce
karstinin. Pudra sekerini ekleyin ve sert, parlak bir glazir elde edinceye kadar ¢irpin. Glaziri kurabiyelerin
Ustline doékun. Renkli sekerlerle susleyip servis yapin.
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