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SIRIN (ERZINCAN)

Erzincan il Kltir ve Turizm Mudirliigi

2 bardak un

3 kasik tereyagi

1 bardak pekmez
Tuz

Un ve tuz suyla hamur haline getirilir. Hamur yumurta blyUkligunde bezelere ayrilir, bezeler kalin yufka halinde
acllir. Yufkalar kizgin sag Gzerinde pisirilir. Sogumasini dnlemek igin kalin bir bez iginde saklanir daha sonra,
tereyaginin eritilerek igine pekmez karigtirilmasiyla elde edilen karigim ile her iki tarafi yaglanir. Yaglanan yufka
iki parmak genisliginde katlanarak rulo haline getirilip, 2-3 cm kaliniginda kesilip tepsiye dizilir. Uzerine tekrar
pekmezli tereyagdi dokulUr.
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