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SIRIN (ELAZIG)

Elazi§ il Kiltdr ve Turizm MUdurlugu

1 kg un

1,5 kg yogurt
250 gr tereyagi
4-5 dis sarimsak
2 bardak su

Tuz

Bir yogurma kabina un elenir.

Elenmis una, su ve tuz karigtirlarak ekmek hamuru yapilir.

Hazirlanan hamurdan ince yufkalar agilarak ekmek saci (zerinde pisgirilir.
Pisirilen yufkalar ortadan ikiye bollinerek diizgiin ve rulo seklinde yuvarlanr.
Rulo haline gelen yufkalar 3-4 cm uzunlugunda dilim dilim kesilir.

Bir tepsi icerisine dilimlenen yufkalar dik olacak sekilde yan yana dizilir.

Ayri bir kapta yogurt ve dévilmis sarimsak birlikte karistirilir.

Tepsideki yufkalarin Gzerine sarimsakli yogurt yavag yavas yedirilerek dokaldr.
Uzerine kizdirimig tereyagi gezdirilerek servis edilir.
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