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SIRIN DUGMELER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

2,5 - 3 su bardagi un

1 tath kasidi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
200 g tereyag

2 yumurta sarisi

1 su bardagi Dr. Oetker Pudra Sekeri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 yemek kagigi st

Uzeri igin:

70 g bitter ¢ikolata

Un ve hamur kabartma tozunu karigtirip eleyin. Uzerine kiip seklinde kesilmig tereyagini, yumurta sarilarini,
pudra sekeri, sekerli vanilin ve sttl ilave edip mikserin hamur karigtirici uglari ile 2-3 dakika karistirin. Karigimi
eliniz ile iyice yogurup buzdolabinda 30 dakika bekletin. Stre sonunda hamuru 2 esit pargaya béliin. Her birini
15-20 cm uzunlugunda rulo yapin ve dondurucuda 30 dakika bekletin.

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Hamurlar dondurucudan ¢ikarip bigak ile 0,5 cm kalinhidinda dilimleyin, firin tepsisine siralayin ve pisirin.
Pisirme suresi: Yaklagik 10 - 15 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin.

Gikolatayr benmari ydntemi ile eritin ve kurabiyeleri stsleyin. Gikolatalar donunca servis yapin.
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