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SIRIK KEBABI (CORUM)

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 adet kuzu veya oglak (tercihen 7-8 kg)

Tuz

Baharat karisimi (istege bagl kekik, karabiber)
Odun atesi igin yeterli miktarda odun ve kémdir
Sirik ve pisirme diizeni igin ¢gevirme aparati

Kuzu veya oglak eti iyice temizlenir ve baharatlarla ovularak bir siire dinlendirilir.

Et, sirik adi verilen uzun gubuga dikkatlice gegirilir. Cubugun saglam olmasi, eti dengeli sekilde tutmasi igin
Onemlidir.

Odun atesi yakilir ve sirik, atesin yaklasik 50-60 cm (izerinde sabitlenir. Et, her 15-20 dakikada bir ¢evrilerek
tim yUzeylerinin esit sekilde pismesi sadlanir. Ortalama pisirme siresi 4-5 saattir.

Pisen et, sirik Gizerinden dikkatlice alinir ve pargalar halinde kesilir. Sicak servis edilir.
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