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SIRENE TORTA

https://pomatsite.bl .com.tr

3 yumurta

3 cay bardag toz seker

350 gr lor peyniri (tuzsuz)

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi karbonat (silme)

1 portakalin kabugu (rendelenecek)

1 tam + bardaktan bir parmak eksik un

Yumurta ve toz seker kdplirene kadar girpilir. Lor peyniri, portakal kabugdu ve sivi yag ilave edilir, karigtirilir. ilk
bardak un ilaveedilir karigtirilir. Ikinci bardak un eklenirken kabartma tozu, vanilya ve karbonatla beraber
elenerek eklenir, karistirilir. Kek kalibi yaglanir ve unlanir. Karisim kaliba bosaltilir. Onceden isitiimis firinda
170-180 derecede pisirilir. Firindan ¢ikarmadan énce mutlaka kirdan batirarak iginin pisip pismedigi konrol
edilmelidir.
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