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SIRENE TATLISI

Hamuru igin:

1 su bardagi un

1 su bardag@i irmik

2 yumurta

250 gram tuzsuz lor peyniri
1 cay kasigi limon suyu
Yarim paket kabartma tozu
Serbeti igin:

5 su bardagi su

4 su bardag toz seker

Hamur igin gerekli malzemeleri yogurma kabinda birlestirip glizelce yodurun.

Elde ettiginiz yumusak hamuru tirtikli ug takilmig krema torbasina doldurun.

Finn tepsisini yagdlayip hamurdan ceviz buyukliginde parcalari tepsiye sikin.

Firni 180 dereceye ayarlayip isittiktan sonra tepsiyi firina verin.

Hamurlarin Ustl pembelestiginde tepsiyi firndan alip sogumasi igin bir kenara alin.
Tathlar soguyunca su ve toz sekeri tencerede birlestirip kaynatarak serbetini hazirlayin.
Koyulagan serbeti sicakken sogumus tatlilarin Gzerine gezdirin.

En az 1 saat bekleyip tatlilarin serbeti iyice cekmesini saglayin.

Ardindan tatllarinizi dilediginiz gibi susleyerek servis edebilirsiniz.
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