B

%}
. &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SIRE PAZARI MALATYA

BA Eski Sire Pazarindayiz Adinizi 6grenebilir miyiz.

HF Adim Hanifi Firat. Burasi Kameroglu kuruyemis, kayisi ve sekerleme.

BA Bu isletme kag senelik?

HF Burasi baba isletmesi, babam 35 yil yapti ben de ondan sonra 10 yildir yapiyorum.
BA Malatya'nin koékli kuruluglarindan diyebiliriz o zaman.

HF Evet.

BA Oncelikle "mismis" ne demek?

HF Mismis Malatya’ca da kayisi demek.

BA Malatya deyince akla hep kayisi geliyor, dzellikle de kuru kayisi, Malatya'da kayisi yetistirmeye uygun hava
ve toprak yapisi var.

HF Evet, Malatya'nin kayisisi diinya ¢capinda bir ttr. Misal Mersin'de de kayisi var...

BA Her yerde kayisi var.

HF 1gdir'da da kayisi var, Ulkemizin her yerinde oluyor ama Malatya'nin tadi hi¢ bir yerde yok.
BA Simdi bdyle bir pazar var, demek ki Malatyali kayisiyi seviyor.

HF Evet Malatyali kayisiyi seviyor, bir de kayisiya olan ilgi son yillarda faydasindan dolayi arttl.
BA Faydalari nelerdir?

HF Beynin diizenli galismasini saglar, badirsaklarin galismasini saglar, cilde guzellik verir mesela kayisi
¢ekirdeginden gunes ve cilt kremi yapiliyor, sabunu yapilyor.

BA Bizim de bir ka¢ kayisi agacimiz var, kurutma imkanimiz yok, mesela yilda kisi basina yilda 20 kilo kayisi
yiyoruz, bunun faydasi olur mu?

HF Kurusunun da yasinin da hig fark etmez ézellikleri ayni, insana ayni faydayi saglar. Ozellikle beyne iyi
geliyor. Gegcmige bakarsaniz Malatya 2 tane Cumhurbagkani ¢ikartmig bir sehir. Beynin ¢alismasini gercekten
¢ok etkiliyor.

BA Malatya'da daha ¢ok kuru kayisi tercih ediliyor gibi, yas kayisi tercih edilmiyor mu?

HF Yas kayisi tercih edilir, cok kisa strede ihrag edilir. Bu giin Malatya'da 120.000 ton kayisi Uretilirse bunun
100.000 tonu ihrag ediliyor, kalani i¢ piyasada tiketiliyor.

BA Kayisinizin dzelligi nedir, kurumaya elverigli olmasini saglayan nedir?

HF Topragimizdan dolayi, yoksa Karadeniz hari¢ TUrkiye'nin her tarafinda kayisi oluyor. Topragimizdan bagka,
suyumuz ve havamiz da uygun. Malatya'da nem orani sifirdir.

BA Mesela bizim izmir'de adaglarimiz var, fakat nemden dolayi kurutamiyoruz, kururken giiriimeye basliyor.
HF Dogru nemli havada olmaz.

BA Kagc c¢esit kayisi mamuliniz var?

HF Kayisi cesitlerimiz, hasanbey kayisisi, kabarci kayisisi, hachaliloglu kayisimiz var.

BA Haci haliloglu, en revagta tir galiba.
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HF Evet, su anda tiketilen kayisilarin cogu haci hailiogludur, tat olarak da biraz daha sirelidir.
BA Sire Tath mi demek?
HF Evet, burasi da "Sire Pazar"

BA Burada giinkurusu gértyorum, sekerpare gértiyorum, daha énce gérmedigim kayisilar da var, onlarin 6zelligi
nedir.

HF Onlar hosaflik kayisilar, sari kayisi...
BA Kukirtli ma?

HF Evet kOkurt var, bu kayisi yasken kasalarla damlara atilir, orada, islimlenir, kukurtlenir ve kurutulur. Ama su
glnkurusu kayisi cok daha dogaldir, dalindayken bile ilag atiimaz.

BA Tamamen dogal.

HF Tabi bunu topragin Gstinde kurutmaniz lazim, yani dogrudan topraga temas etmesi lazim. Altina herhangi
bir sey sermiyorsunuz, tamamen topraga degecek.

BA Ne kadar siirede kuruyor?

HF yaklasik bir hafta igerisinde kuruyor.

BA Cabuk kuruyormus, iki tarafli mi kurutuyorsunuz?

HF Yok o sekilde cevirmeden kuruyor, altida Gstu gibi aliyor.
BA Hosaflik tabir ettikleriniz agilarak mi kurutuluyor?

HF Onlar yagken aciliyor. Glinkurusu yasken agcilir, cekirdegi alinir topraga oyle birakilir. Sari kayisinin ki ise,
istimi atildiktan sonra yarma iglemi uygulanir.

BA Yani kuruduktan sonra mi, gekirdegi aliniyor?
HF Evet istimden ciktiktan sonra.
BA Burada kayisinin pek c¢ok farkli Griiniind gériiyorum, doéneri de var, biraz da bunlardan séz edelim mi?

HF Kayisi ddnerimiz, cezerye gibi de, biliyorsunuz cezerye havugtan yapilir. Bizim dénerimiz gin kurusu
kayisinin, satlmayacak kadar kiigik olanlarindan yapiyoruz?

BA Nasil yapiliyor?
HF Bu kayisilar kazanlarda kaynatiliyor, kaynatildiktan sonra, antepfistidi, findik, ceviz...
BA Kaynama esnasinda su ekleniyor mu?

HF Tabi ekleniyor, ondan sonra bunlar, patates ¢uvall dedigimiz file cuvallar var ya, onlarin Gzerine konuyor, bir
hafta bekliyor, iyice katilasip kalinlasinca, tekrar kaliplara koyuyorlar, ¢ikartinca battin dénerimiz hazir.

BA Doner gibi aralar kat kat mi konuyor?

HF Hayir kat kat degil, butlin olarak yapiliyor. Kat, kat olan suradaki. Bu da degisik malzemelerden kat kat
hazirlanir, narli, afyon kaymakli, kivili ve portakalli olarak hazirlaniyor.

BA Bildigim kadariyla kayisinin pestili de yapilyor.

HF Evet, istimlik kayisidan da glinkurusu kayisidan da var.

BA Eksi olmuyor mu?

HF istimli kayisinin biraz eksi oluyor. Bildigimiz dut pestili gibi kayisinin siresinden yapiliyor.
BA Kayisi kurusu disinda baska hangi kurulari satiyorsunuz?

HF Bizde su anda; dut kurusu, erik kurusu, elma kurusu, armut kurusu, zim Kurusu var.
BA Banazi denilen (iziimden mi?

HF Su anda Malatya'da 2-3 yerde (iziim yetigiyor, en kalitelisi "banazi" (izimidir. Bu da gene topragindan



dolay iyidir. Banazi biraz daha sireli ve bol ¢ekirdeklidir.

BA Bir de salkimla kurutuluyor, neden acaba?

HF Salkimla kurutunca daha uzun émurli oluyor.

BA Surada da taneli Gziimler goriyorum.

HF Salkimdan diisen taneler atimaz, onlarda tane olarak kurutuluyor.
BA Onlarin fiyati daha mi diisik?

HF Tabi daha distk.

BA Biraz da fiyatlar hakkinda okurlarimizi bilgilendirelim?

HF Tabi ki; su anda Malatya'da kayisi fiyatlari gecen seneyle ayni fiyatta. Glinkurusu kayisilar 12 lira, haci
haililogu kayisisi 10 lira, sari kayisilar da 10 ve 12 lira.

BA Hosafliklar?

HF 8 ve 10 liraya var.

BA Dut kurusu?

HF 10 liraya var 14 liraya var bir de 5 liraya var.

BA Elma kurusu?

HF Elma ve armut kurusu 7 lira ve siyah erik kurusu 7 lira, eksi sarierik kurumuz var 7 lira.
BA Bir de kayisi gikolatasi diyor, o nasil oluyor?

HF Gun kurusu kayisisi 240 derece i1sida eriyor, igine kayisi ¢cekirdegi tozu ve gikolata katilarak iyice karistirilip
top yapiliyor, daha sonra Uzeri gikolata kaplaniyor. Cok hos ve giizel oluyor.

BA Bundan sonra firmaniz i¢in neler yapmak istersiniz?

HF Biz migterilerimize satmak i¢in en glizel Urlnleri almaya galisiyoruz. Su anda Tirkiye'nin her yerine mal
gobnderiyoruz, kendi araglanmiz da var, kalitemizi digirmeden blylimek istiyoruz. Biz de kayisidan bagka
Urlinlerde var, salgalar var, biber ve diger kurular da var, Urlnlerimizi biraz daha ¢ogaltmak istiyoruz, gezdigim
yerleri y6resel Grlnleri bulup alip getiriyorum.

BA Sizin kendi bahgeniz var mi?

HF Var.

BA Sezon basinda rlinlni rezerv ettiginiz bahgeler var mi?

HF Var, bizim igin Gretim yapan ¢iftciler var, kayisiya yasken bakiyorum, ilim aldiktan sonra da bakiyorum,
Uretim agsamasinda kontrol edip segiyoruz, her kayisiy1 almiyoruz.

BA Cok tesekkir ederim bize vakit ayirdiniz.

HF Ben tesekkir ederim, hog geldiniz.
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KAMEROGLU

Kayist - Kuruyemis ve Sekerleme
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