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SIRE GUNLERI (GAZIANTEP)

Yaz sicaklari yakiciligin yitirip havalar biraz serinlemeye yliz tutunca sire telasi baslar. Uziim sirasi (suyu) ile
yapilan bastik (pestil), tath sucuk, tath tarhana, muska, dilme gibi her tirl kiglk tath yiyeceklere sire denir. Sire
yapimi icin Gaziantep'in meghur ince kabuklu, sulu ve tatli bal rengi dékilgen (dékirgen) GzUmU kullanilir. Bir
zamanlar sire yapimi evlerde tam bir senlik havasi yaratirdi. Kadinlar imece usull birbirlerine yardim ederek guin
boyu ¢aligirken, cocuklar isin edlencesinde ginin tadini ¢ikarirdi. Sire gini mutlaka doyurucu alaca ¢orba

yapilir, ayrica ¢argidan yemek getirtilirdi. Apartman hayati sire yapimini unutturdu. 1970'lerden bu yana sire, 6zel
imalathanelerde yapilir hale geldi.
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