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SIRA (GAZIANTEP)

Gaziantep Kiltar ve Turizm Madurltga

Yikanan Gzdmler GzUm teknesine yerlestirilir ve Gzerine gira topragdi serpilir. Tepeleme igleminin ardindan elde
edilen Gzim suyu mahsere kazanina aktarilir. Mahsere kazaninin ylizinden alinan Gzim suyuna Burun Serbeti
adi verilir ve bastik bu suyla yapilir. Kaynayan siraya az su ile yogrulan nisasta aktarilir ve iyice karigmasi
saglanir. Bal rengini alan sira bastik ve sucuk batiriimasi i¢in hazir hale gelir.

Not: Sira, Gztm suyunun kaynatiimasindan ve ¢esitli katki maddelerininde katiimasindan elde edilen bastik,
sucuk, pekmez, dilme, tarhana, muska gibi gida maddelerine verilen addir. Sira, ézellikle GzOUmUn hasat
mevsimi olan Eylll ve Ekim aylarinda yapilir. Sira, genel olarak dékilgen Gzimden yapilir.
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