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SIRDEN CORBASI

Nilgtn Tatlh

1 adet dana sirdeni (temizlenmis)

2 kaslk hafif kavrulmus un

10 bardak su

Bir tutam tane karabiber, tuz

Sosu igin:

1 cay bardag sirke

Yeterince tuz

4-5 dis dévulmis sarimsak

Sosu igin derin bir kaseye tim malzemeyi koyup karistirin.

DUdUkIU tencerenize suyu, iskembeyi, biraz tane karabiberi ve tuzu koyup kisik ateste 30 dakika pisirin, altini
kapatin, kapagdi agmaya hazir olunca sirdeni ¢atalla ¢ikarip tahta tGzerinde ufak kus basi seklinde kesin. Daha
sonra yine hagladiginiz suyun igerisine atin. Kisik ateste ununu karigtira karigtira ilave edin. Biraz kaynadiktan
sonra altini kapatin.

Gorbay! servis yaparken Uzerine pul biberli yag gezdirin. Sofraya sirkeli sosunu da koyup ¢orbayi igenlerin
istedikleri kadar almalarini saglayin.
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