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SIRAZI SALATASI (IRAN)

https://www.cumhuriyet.com.tr

2 adet salatalik

3 adet orta boy domates

1 adet kirmizi sogan

1/2 demet taze nane

1/2 demet taze maydanoz (istege bagl)
2 yemek kagsigi taze limon suyu

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Tuz

Karabiber

Salataliklar, domatesleri ve sogani kiiguk kipler halinde dograyin. Bu salatanin en énemli ézelligi, tim
malzemelerin esit boyutta kiguk kipler halinde kesilmesidir.

Taze nane yapraklarini ince ince dograyin. Eger kullaniyorsaniz, maydanozu da ayni sekilde dograyin.
Dogradiginiz salatalik, domates, sogan ve yesillikleri genig bir kaseye alin. Uzerine taze limon suyunu ve
zeytinyagini ekleyin.

Damak zevkinize gore tuz ve karabiber ekleyin. Salatay iyice karistirarak tim malzemelerin birbirine
karigmasini saglayin.

Sirazi salatasi, dzellikle kebaplar ve pilavlar ile mikemmel bir uyum saglar. Salatay! soguk olarak servis edin.
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