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SIRAZI SALATA (IRAN)

1 orta boy taze sogan, ince dilimlenmis

1 pound Iran, Ermeni, limon veya Ingiliz serali salatalik, soyulmus, degisen soyma seritleri birakarak, i1sirik
blyUkliginde parcalar halinde kesilmis

1 dis ince rendelenmis sarimsak

2-3 blyuk yadigar domates, dilimlenmig

6 kuclk kirmizi domates, dilimlenmig

2 pint kUK ¢eri domates, ikiye bélinmuUs

1/2 su bardag taze limon suyu, bélinmis

4 yemek kagigI bélinmus sizma zeytinyagi

Koser tuzu

Taze gekilmis karabiber

Ihale saplari ve cigekleri olan 1/4 demet dereotu, 1 inglik pargalar halinde kesilmig
1 su bardag taze kignis yapraklari, yumusak sapli

1 bardak taze yassi yaprakl maydanoz yapraklari

1/4 su bardag taze tarhun yapragi

Kiguk bir kapta taze sodan ve sirkeyi karistirin; 20 dakika oturalim. Bosaltin.

Genis bir kapta taze sogan, salatalik, sarimsak, bitiin domatesler, 1/4 su bardagi limon suyu ve 2 yemek kasigi
sivi yag ekleyin; tuz ve karabiberle tatlandirin ve ellerinizle kaplamak igin hafifce sallayin. Salatayi kaseye
ayirarak bir tabaga aktarin.

Ayriimis kaseye otlar ve kalan 1/4 su bardagi limon suyu ve 2 yemek kasiJi sivi yag ekleyin; tuz ve karabiber
serpin ve kaplamak igin atin. Salata Uizerine ot karisimi.
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