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SIRALI KEK

3 adet yumurta

1.5 ¢ay bardagi seker

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi toz zencefil
1 tath kasidi tarcin

1 cay bardagi siviyag
2.5 su bardagi un

Uzeri icin:

1 su barda@ Gizim suyu (sira)
1 tath kasigi bal

1 ¢corba kasigi nisasta

Yumurta ve seker mikserle iyice cirpilir. Uzerine diger kek malzemeleri katilir. Harg yaglanmis kek kalibina
dokalir. Onceden isitilmig 170 derece firnda 45-50 dakika pisirilir. Firindan giktiktan 10 dakika sonra ters
cevrilir. Ust malzemesi, bir sos kabina konur. Strekli karistirarak kivam alana kadar pigirilir. llyinca kekin
Uzerine gezdirilir.
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