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SIRALI KEBAP

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
250 gr az yagli kiyma

1 Adet orta boy kuru sogan

1 Su Bardag sicak su

45 Adet ¢op sis

1 Corba Kasigi salca

4 Adet patlican

1 Adet yumurta

4 Corba KasIJi galeta unu

Patlicanlar soymadan ya da alacali soyarak kalin kalin dilimlenir ve yaklasik 15-20 dk tuzlu suda bekletilir.
Kofteyi hazirlamak icin kiyma, rendelenmis sogan, galeta unu, tuz, karabiber, kekik,kimyon ve yumurta
kanistirilir, ceviz blytkliginde kéfteler yapilir. Tuzlu suda bekleyen patlicanlar yikanir ve stizilir. Gop sislere 1
patlican 1 kéfte olacak sekilde dizilir, firin tepsisine yerlestirilir. Bir tencerede margarin ve sal¢a kavrulur Uzerine
sicak su dokulerek karistirilir ve sislerin Gzerine dokulir. 200 derece isitiimis firnda 40-45 dk kadar pisirilir.
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