SiR (TUNCELI)

Tunceli Valiligi

2kg.un

1 litre su

500 gr. tereyad

2 litre kurut ayran
1 yemek kagigi tuz
5 dis sarimsak

Un, tuz ve su karigimi ile bir hamur elde edilir. Elde edilen hamur firinda pisirilir. Pisirildikten sonra firindan alinan
tepsi icindeki hamur bir kabin igcerisinde ufak ufak parcalanir. Daha sonra sarimsakli ayran ile iyice dévllerek
ezilir. Dévilen hamur bir tepsiye alinir. Ortasi havuz bigiminde aglilir ve eritilmis tereyadi konularak servis yapilir.
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