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SIR SANDVIC

1 adet yas ekmek hamuru
3 corba kasi§i aycicek yag
Yarim kangal sucuk

8 dilim taze kasar

8 tatli kasigi ketgap

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Ekmek hamuruna aygicek yagi ilave edilir, biraz yodrulur. Sonra hamur 8 esit parcaya bélintr. Hamurlar
parmak uclariyla cay tabagindan biraz biyik agilir. Ylzeyine ketgap sirdllr. Dilimlenmig sucuk ve kagar peyniri
konur. Once pogaca gibi katlanir sonra ek yeri alt ortaya getirilir ve oval sekil verilir. Yagh kagit serilmig tepsiye
siralanir. Uzerlerine yumurta sarisi strGldr. 200 derece firinda kipkirmizi olana kadar pigirilir.
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