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SIR BAHARATLI TAVUK HASLAMA

1 adet tavuk

4 su bardagi su

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi sarimsak tozu

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi toz zencefil

2 cay kasi§i tuz

Tavuk pargalara ayrilir tencereye atilir. Uzerine sicak su konur, yarim kapak kapatarak yumusayana kadar
haslanir. Malzeme listesindeki baharatlar giizelce harmanlanir. Haglama tavuk atesten almadan hemen énce
baharat karigimi serpilir. Atesten alinir, kapak kapatilir, 5 dakika sonra sicak olarak servise sunulur.
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