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SIPSLI TAVUK CORBASI

1 adet bitln tavuk

5 ¢orba kasiJi un

Yarim litre st

1 Su bardag su

3 Su bardagi tavuk suyu

1 gorba kagigi margarin

Istediginiz kadar pul biber, sarmisak, tuz
1 adet kuru sogan

Tavugu haglayin. Haglanmaya yakin suyuna tuz atin. Hagladiktan sonra parcalarina ayirin. Bir kenarda bekletin.
Bir kase icinde 5 ¢orba kasigi unu su ile muhallebi kivamina getirin. Bir tencereye stl, suyu, sogutulmus et
suyunu ve unlu karigimin yaridan fazlasini koyarak devamli karistirarak kaynatin. Muhallebi kivamina gelinceye
ve kaynayincaya kadar karistirin. Sulu oldugunu distnirseniz ayirdiginiz unlu karisimdan katabilirsiniz. Son
olarak parcalara béldiginiz tavugu ¢orbanin (sipsin) icine katin. Servis ederken dogranmis, margarinle ve pul
biberle kavrulmus sodani sos olarak ekleyin. Dilerseniz déviimis ve sulandiriimis sarmisak sosu da
ekleyebilirsiniz.
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