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SIPSI

2 su bardagdi misir unu

1 adet tavuk gégsi

5 dis sarimsak

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi domates salgasi
Tuz

Pul biber

Tavugdu haglayip suyunu stizin ve daha sonra kullanmak Uzere kenara alin.
Etlerini bir ¢atal yardimiyla ince ince didikleyin.

Misir ununu bir tencerede rengi degisene kadar kavurup suyla agin.

Tavuk suyunu isitip icine misir ununu ekleyin ve muhallebi kivamina gelene kadar karigtirarak pigirin.
Bir tagim kaynatin.

Sogani piyazlik dograyip ayri bir tavada pembelesene kadar kavurun.
Sarimsagl, salgay!, tuzu ve pul biberi ekleyip harmanlayin.

Soganin yarisini tenceredeki misir ununa ekleyip karistirin.

Hazirladiginiz sipsiyi genis bir tabada alip Gzerine kalan sogani dékin.
Didiklenmis tavuk etlerini de en Uste yerlestirin.

Sicak servis edin.
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