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SIPSi (SAMSUN)

Samsun Kiiltdr ve Turizm MUdrlGga

Tavuk (Kdy tavugu) 1 Adet
Misir unu 8 Gorba kasig
Sarimsak 2 Dig

Tereyad 1 Gorba kasig
Karabiber

Pul biber

Hogben (¢imen otu)

Kdy tavugu pargalandiktan sonra suda haglanir. Yarim saat kadar kaynadiktan sonra igindeki tavuk pargalari
alinarak suyu tencerede birakilir. Tavuk suyunun igine misir unu katilarak koyulagincaya kadar karigtirilir.
Haslanmig olan tavuk pargalari i¢ine koyup az daha kaynatilir (10 dakika). Eritilen tereyagi, karabiber, pul biber,
kogben (¢imen otu) yakilip (izerine sos olarak dokiilir. Sicak olarak servis yapilir.
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