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1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Su Bardag@i ¢ekilmis ceviz ici
1 Tath Kagigi pulbiber

1 Su Bardagi un

5 Dis sarimsak

1 Tath Kagi§i tuz

1 Kahve Fincani misirdzi yagi
1 Tath Kagigi kisnis

1 Corba Kasigi salca

1 Su Bardag st

2 Adet sogan

7,5 Su Bardagi su

2 Adet tavuk but

1 Tath Kasigi poy (baharat)

1 Adet Tavuk Gogus Eti

Sogan ve sarimsaklari kiyip misirdzi yaginda pembelestirin sal¢ayi ve pulbiberin yarisini ekleyip karistirin su ve
tuz ilave edin tavuk gdgsuni ve butlari ekleyip yumusayincaya kadar pisirin tavugun deri ve kemiklerini ayirp
etlerini parcalayin tencerede kalan tavuk suyunu stiziip bekletin yagdsiz tavada unu kavurun cevizigini ekleyip
birka¢ dk karigtirin poy,kisnis ve tuz ekleyip atesten alin karigimi tenceredeki suya azar azar ekleyerek karigtirin
pisirin bulamag haline gelince atesten alin tavuk etlerini servis tabagina alin bulamacida Gzerine gezdirin
margarinde kizdirilmig pulbiberi Gzerine gezdirin cevizle slsleyip servis yapin
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