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SIPSI

1 adet tavuk

2 adet kuru sogan

4 dis sarimsak

1 cay bardagi siviyag

1 corba kasigi tath toz biber
1 su bardagi un

1 su bardag st

6 su bardagi et suyu

1,5 tath kasigi tuz

Tavuk haglanir ve kemikleri ayrilarak didiklenir. Servis tabagina yerlestirilir. Diger yanda ince kiyilmig soganlar
yagda kavrulur. Uzerine ince kiyllmig sarimsak atilir. Tuz ve toz biber eklenir. Bu arada sit, un ve et suyu bagka
bir kapta karistirilir. Kavrulmakta olan soganli karisima doékullr. Strekli karistirarak muhallebi kivamina gelene
kadar pisirilir. Daha sonra didiklenmis tavugun tzerine gezdirilir. Sicak olarak servise sunulur.

ML® Cerkez Tavugu icin tiklayin
ML® Sulu Tavuk icin tiklayin

Fotograf "dolu" tarafindan génderildi. 09.12.2024
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