SIPSI (TAVUK)

Yarim paket kisa boy makarna
1-2 adet tavuk budu

8-9 su bardagi su

Sos igin:

2 su bardagi tavuk suyu

1 su bardag st

Yarim su bardagi un

2 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber
Suslemek igin:

2 cay kasigi zeytinyagi

2 tath kasig toz kirmizi biber

Once tavuklari suyla haslayin ve ¢ikarip incecik didikleyin. Tavuk suyunu da bir kenarda bekletin.

Sos igin ufak bir tencereye Ilik tavuk suyu, sUt, un, incecik dilimlenmis sarimsaklari koyun. Kisik ateste bir tel
cirpiciyla surekli karistirarak kaynayincaya dek pisirin.

Tuz ve karabiberi katip, didiklenmis tavuklar ekleyip karistirin. Ocaktan alin. Bu arada makarnayi haglayip
sUzin ve bir servis tabagina alin. Uzerine tavuklu sosu gezdirin.

En Uste zeytinyaginda hafif¢ce kizdirdiginiz biberli sosu gezdirip sicak servise sunun.
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