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SIPSi CORBASI

1 paket Knorr Kremali Tavuk Corbasi
1/2 adet tavuk goégsi

1 ¢corba kasigi un

4 corba kasigi tereyagi

2 sap kereviz

1 adet kuru sogan

1 adet havug

Karabiber

4 dis sarimsak

2 su bardagi stt( 400 gr)
3 su bardag su (600 gr)
1 tath kasigi tuz

1 adet Knorr Jel Bulyon

1. Tavuk g6gsund uzunlamasina keserek 3 pargaya ayirin ve 3 bardak su ekleyerek kaynatin.

2. Bagka bir tencereye 2 bardak siit ve Knorr Kremall Tavuk Gorbasi[?ni ekleyerek kisik ategte pisirin.

3. Un, 2 kasik tereyagi ve Knorr Jel Bulyon[?Ju kisik ateste pigen tavuk gorbasina yavas yavas ilave edin.

4. Tavuk parcalarini da didikleyip ekledikten sonra 10 dakika kaynatip altini kisin.

5. 2 ¢orba kagiJi terayadi eritip kirmizi pul biber ekledikten sonra kizgin yadi sicak ¢corbanin tstiinde gezdirin.
6. Baget ekmeklerini dilimleyin.Tuz ile ezilmis sarimsak ve tereyagini tavada eritip ekmekleri bulayin. Ekmekleri
2- 3 dakika kizarttiktan sonra ¢orba ile servis edin.
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