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SIPSAKLI LOKMALIK BOREK

300 gr kadayif

4 yumurta

2 su bardagi sut

1 cay bardagi rendelenmig kasar

1/2 su bardagi sivi yag

1 paket AYTAC SIP SAK PILIG SALAM

Kiguk bir cam tepsiyi yaglayin. Kadayifin yarisi tepsiye yayin.

AYTAG SiP SAK PILIC SALAMIari kiigilk kiiglik dograyip serpistirin.

Kalan kadayifin hepsini Gzerine ekley|p bastirin.

Yumurtalari ¢irpip siit ve sivi yag ilave edin. Tekrar girpin.

Boregin lizerine kasar rendesi serptikten sonra hazirlanan harci tizerine dékiin. Onceden 170°de isitiimis firnda
1 saat pisirip, sicak servis yapin.
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