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SIPSAK POGACA

3 paket kabartma tozu
2 su bardagi yogurt

1 su bardagi sivi yag

4 veya 5 su bardagi un
I¢ harci igin:

Beyaz peynir
Maydanoz

Uzeri igin:

1 su bardagi galeta unu

Yodurt, sivi yag ve kabartma tozunu bir kapta glizelce karistirmaya baglayin.

Yavasca un ilave edin. Yumusak kivamli bir hamur elde edene kadar un eklemeye ve yodurmaya devam edin.
Daha sonra hamuru 30 dakika kadar dinlenmeye birakin.

Bu sirada i¢ harcini hazirlayin. Maydanozlari ince ince kiyin ve beyaz peynirle gtizelce karistirin. Peynirli i¢
harciniz hazir.

Dinlenen hamuru avug igi blyUkliginde pargalara ayirin.

Hamur pargalarinin igine i¢ harcindan koyun ve yuvarlayin. I¢ harcin Gzerini tamamen kapatin.

Pogacalarin dig ylizeyini tamamen galeta ununa bulayin.

Yagli kagit serdiginiz firin tepsisine dizin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda yaklasik 35 dakika kadar pisirip servis edebilirsiniz.
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