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SIPSAK PASTA

4 yumurta

1 su bardag st

1 su bardag seker

1 limon kabug@u rendesi ve suyu
1 cay bardagi sivi yadi

2 corba kasiJi kakao

2,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Uzeri icin:

1 paket kremsanti 2 su bardagi sit
2 corba kasiJi kakao

Yumurta ve sekeri 5 dakika kadar ¢irpin. Uzerine siit ve yagi ekleyip ¢ciromaya devam edin. Limon kabugunu,
suyunu ve unu da Uzerine ilave edin. Kabartma tozu ve vanilyayi da karisimin igine ekleyip ¢cirpmaya devam
edin. Bu hargtan bir su bardag kadarini ayirip kalanini yaglanmig, unlanmig kek kalibina dokiin. Kalan harcin
icine de kakaoyu ekleyip karistirin ve bu karigimi kalibin tam ortasina dékin. Onceden isitiimis 180 derecedeki
firnda 35 dakika pisirin. Gikinca sogutup Uzerine kremsanti strtip kakao serpin ve dilimleyip ikram edin.

© lezzetler.com tarif no:83836 » adi:Sipsak Pasta « gdnderen:tavsan yirek « indirme tarihi:31.03.2025 - 02:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sipsak-pasta-vt49493
http://www.tcpdf.org

