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SIPSAK KEK

160 g Sana Hamurisi (oda sicakliginda)

1,5 su bardagindan 1 parmak az pudra sekeri (160 gr)
3 adet yumurta (oda sicakliginda)

4 cay barda@i un (200 gr)

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Finninizi 170° C'ye i1sitin. Dikdértgen kek kalibini yaglayin, hafif unlayin.

Unu, kabartma tozunu ve vanilyayi karigtirarak bir kaba eleyin.

Genis bir k&seye verilen butin malzemeleri koyup, mikserin orta hizinda 6 dakika ¢irpin.

Kek hamurunu kaliba dékiin. Hamur kati oldudu icin tam kalibini seklini almayacaktir. Bu nedenle kalibi tutarak
altini sertge tezgaha birkag defa vurun.

Onceden isittiginiz firnda kekiniz yaklasik 1 saat pisirin.

Kek firindan ¢iktiktan sonra, kalip elinizi yakmayacak sicakliga gelince kaliptan ¢ikartin ve keki bir tel izgaranin
Uzerine koyun.

Soguduktan sonra, arzu ederseniz Uizerine pudra sekeri serperek veya sade olarak servis yapin.

Not: Degisik tatlar elde etmek isterseniz; kakao, kuru Gzim, kuru meyve, ceviz gibi malzemeleri hamuru
hazirladiktan sonra kekinize ilave edebilirsiniz.

ML® Sipsak Boredi icin tiklayin
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