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SIPSAK CiG BOREK

Malzeme

- 3 ad yufka

- 6 yemek kasigi Sivi Sana
- harc:

- 500 g kiyma

- 2 adet kuru sogan

- 2 adet sivri biber

- 1 ad domates

- 1 cay bardagi su

- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Kuru sogani rendeleyin.

2. Sivri biberleri tohumlarini ¢ikarip, ¢ok ince kiyin.

3. Domatesin kabugunu soyup, rendeyin.

4. Harci igin yayvan bir ké&senin igine kiymayi, rendelenmis sogan ve domatesi, kiyilmis sivri biberleri, tuz ve
karabiberi karistirin. En son i¢ine suyu ilave edip, karistirin. Domates ¢ok sulu ise suyu az ilave edin.
5. Yufkalari Ust Uste koyup, dérde kesin.

6. Sivi Sana'yi bir kdseye koyun. Bir firca yardimi ile yufkalar Sivi Sana ile yagdlayin.

7. Sivi sana ile yaglanmis yufkalarin tGzerine kiymali harctan koyup, genis zarf seklinde sarin.

8. Sivi Sana ile yaglanmig tepsiye sariimig ¢ig borekleri dizin.

9. Onceden 200 derecede isitiimis firinda Gzerleri kizarana kadar pisirip, sicak olarak servis edin.

ML® Sipsak Boredi icin tiklayin
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