%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SIPSAK BOREK

3 adet orta boy patates

1 su bardag st

1 cay bardagi sivi yag

1 cay kasigi karbonat veya yarim paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

2 yumurta

1 tutam ince dogranmis maydanoz (istege gére kullanmayabilirsiniz)
150 gram rendelenmis kasar peyniri

2 yemek kasigi un

Yumurtalar derin bir kapta iyice ¢irpiyoruz

Un, slt, tuz, kabartma tozunu ekleyerek ¢irpmaya devam ediyoruz
Tavamizi yagliyoruz

Rendeledigimiz patatesin yarisini tavaya giizelce yerlesgtiriyoruz
Uzerine rendelenmis kasar peynirini koyuyoruz

Ve hazirladigimiz sosu bu patatesli kagarl katmanin Gizerine dokiyoruz
Ince dogradigimiz maydanozlari ekliyoruz

Maydanozlarin Uzerine kagar peynirini, kasar peynirin Uzerine yarim kalmig olan rendelenmis patatesimizi
koyuyoruz

Tavanin agzini kapatip orta ateste pisirmeye basliyoruz

Alti pisen béregimizi ters cevirip iki tarafinda pisiriyoruz.
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