Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SIPLEME

https://www.elele.com.tr

1 kg tavuk eti
30 gr tereyagi

1 cay kasig tuz
Akitma igin

6 yumurta

6 su bardagi un
3 su bardag st

Tavuk etini blyuk bir tencereye alip Uzerini gegecek kadar su ekleyin. Et yumusayana kadar pisirin (pisirme
sirasinda Uzerinde biriken kdpugdu delikli kagikla alin). Etin suyunu szUp iri pargalar seklinde didikleyin. Gzerine
tuz serpip tatlandirin. Yumurtalar buydk bir kaseye kirin. Un ve suti ekleyip tel ¢irpiciyla iyice ¢irpin. Bir kepge
dolusu hamuru varsa sacin Uzerinde yoksa yapismaz yuzeyli tavaya dékip pasta tabagdi buyUkliginde olacak
sekilde pigirin. Tereyagina birkag kagsik tavuk suyu ekleyip karigtirn. Hamurlarin Gzerine tereyagi sirlp tavuk
etini paylastirin. Rulo seklinde sarip servis yapin.
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