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SIPIT PASTA

2 adet yumurta

1 ¢ay bardadi pudra seker
1 ¢corba kasigi tereyad

1 corba kasigi kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardagi un

Islatmak igin:

1 cay bardagi sit

Krema igin:

2 su bardagi sut

1 cay bardag kristal seker
1 ¢corba kasigi nisasta

2 ¢orba kasiJi hindistancevizi
1 tath kagigi tereyagi

Uzeri icin:

1 paket kare ¢ikolata

1 cay bardagi sit

1 tath kasigi tereyad

Kek malzemesi ¢irpilir, yaglanmis kelepgeli kaliba dokullr. 165 derece firinda 25 dakika pisirilir. Firindan ¢ikip
dinlenirken, krema malzemesi pisirilir. Soguyan keke, kalibin igindeyken sut gezdirilir. Uzerine sogumus krema
bosaltilir ve dizeltilir. Cikolata, sit ve tereyadi ben mari tarzi eritilir. Kremanin Gzerine dkikaldr, dizeltilir.
Buzdolabinda 3-4 satt dinlendirildikten sonra ikram edilir.
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