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SIP SAK YAYLA CORBASI

1 cay bardagi piring

10 su bardagi su

1 kase yogurt

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

1 tath kagig tuz

Uzeri igin:

4 corba kasigi siviyag

1 ¢corba kasigi kuru nane

Piring bir tencereye konur, Uzerine 2 su bardagdi su konur, orta ateste piringler sisene kadar pisirilir. Ates
kapatilir, kalan 8 su bardadi soguk su, yogurt, un ve yumurta eklenir. Bir ¢irpici yardimiyla iyice karstirilir. Sonra
tekrar atese konur. Karigtirarak bir tik pisirilir. Tuz eklenir. 3 dakika sonra ategten alinir. Bir tavada yag ve nane
kizdirilir ve ¢orbanin tizerine dokaldr.
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