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SIP SAK TAVUKLU BOREK

Malzemeler:

2 adet hazir yufka

1 adet tavuk gégsi

Yarim tath kasigi tuz

1 adet yumurta

1 cay bardagi kasar rendesi
1 su barda@i tavuk suyu

5 ¢orba kagsiJi sivi yag

Yapimi:

Tavuk g6gsi tuz ve 1,5 su bardagi suyla haglanir, didiklenir. Tezgaha ilk yufka serilir, (izerine tavuk suyu, yag
ve yumurta aki karisimi strtlir. Ikinci yufka Gzerine yerlegtirilir, ayni karisim surGldr. Yufkanin yuvarlak kenarlar
kesilir, kare sekil verilir. Kenarlar pargalanir, tavuk sulu karigsima atilir. Daha sonra pargalar Ustlste bulunan
yufkalarin ylzeyine yerlestirilir, tavuk eti ve kasar da konur, rulo yapilir. Kalan tavuk sulu karigima yumurta sarisi
eklenir, cirpilir, béregin Gzerine surilir. 190 derece firinda pigirilir.

ML® Sipsak Boredi icin tiklayin
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