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SiP SAK BURGER

500 gram dana kiyma
1 adet sogan

1 tatl kasidi karbonat ve kekik
Tuz

Karabiber

4 adet burger ekmegi
2 corba kagidi hardal

3 corba kasigi ketcap
2 adet patates

Yagl kagit

4 adet salatalik tursusu

Oncelikle kéftesini hazirlamak igin sadece kiyma, sogan ve baharatlar ekleyip hemen yogurun. Hemen iki
ylizini de az yagda pisirin. Sadece kiyma sodan ve baharatlar olan kofte yapiliyor, cok lezzetli oluyor.
Ekmekleri isterseniz isitin, i¢lerine hardal ve ketgap surtp pisen kofteleri igine koyun. Yaninda elma dilimleri,
kizartilmig patatesleriyle ikram edin. Patatesleri elma dilimleri seklinde kesin, baharat ve az yagla firinda pisirip
yagl kagida sarip burgerin yaninda ikram edin.
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