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2 adet yumurta

2 su bardagi su

Aldigr kadar un

Igi igin:

1 adet sogan

400 gram kiyma

1 tath kasigi karabiber
Haslamak igin:
Zeytinyag!

Tuz

Su

Sosu igin:

3 dig sarimsak

2 su bardagi yogurt
200 gram tereyagi

2 su bardagi iri ¢ekilmis ceviz igi

Hamur igin gerekli olan tiim malzemeyi genis bir kaba alarak yogurun. Uzerini nemli bir bezle 6rterek
dinlenmeye birakin.

I¢ harcini hazirlamak igin sogani genis bir kaba rendeleyin. Kiyma ve karabiber ekleyip karigtirin. Dinlenen
hamuru iki bezeye ayirin. Bezelerden bir tanesini unlayarak agin ve kare parcalar kesin. Kare pargalara kiymali
hargtan yerlestirip hamurun iki capraz kdsesini ice ve disa blkerek kapatin. Cok az zeytinyad ve tuz eklediginiz
kaynar suda hasglayin. )

Sosu igin ezdiginiz sarimsaklari yogurda ekleyerek hafif ¢irpin. Pisen mantilari bir servis tabagina alin. Uzerine
tereyaginda kavurdugunuz cevizleri ilave edin. Yogurt ile birlikte servis yapin.
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