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SINITZELLI VE CEVIZLI MAKARNA

2 su bardagi burgu makarna
100 gram ceviz igi

100 gram rendelenmis kasar
2 adet Erpili¢ Sinitzel

1 kahve fincani sivi yag

1 tath kasidi susam

1 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Muskat

Kaynar tuzlu suda makarnayi 10 dakika haglayip siiziin. Sivi yagi tencerede kizdirin. Once Erpili¢ Sinitzel'
pisirin, makarnay! ilave ederek sotelmeye devam edin. Ayri bir kapta 2 yemek kagsidi zeytinyadi ile dogranmig
ceviz iglerini, sarimsagi, muskati ve kavrulmus susami karistirin. Erpili¢c Sinitzel'li makarnayi servis tabagina alip
lizerine sosu gezdirin. Son olarak lzerine karabiber serpip, sicak olarak servis edin.

Not: Ayni makarnayi Erpili¢ Sinitzel yerine Erpilic Baget kullanarak da hazirlayabilirsiniz.
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