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SINITZEL

Avrupa Birligi Bakanhgi
Avrupa'yl Masanin Etrafinda Bulugturmak

150 gr hindi ya da dana eti
1 yumurtaya da 100 ml kaymak
Un

Ekmek kirintisi

Yag

Limon

Tereyagi

Tuz

Biber

Garnitir olarak:

Patates

Tuz

Yag

Eti parmak kalinliginin yarisi olacak sekilde ezin. Snitzeli tuz ve biberle hafifce terbiyeleyin.

3 tane derin olmayan kaseye ihtiyaciniz var. Birisi un igin, birisi yumurta igin ve birisi de ekmek kirintilart igin.
Oncelikle gnitzeli una, sonra ¢irpiimis yumurtaya (ya da kaymaga) ve en sonunda da ekmek Kirintilarina bulayin.
Snitzelin ekmek kirintilaryla tamamen kapli oldugundan emin olun.

Kizartma tavasinda yag yeterli sicaklia geldiginde snitzeli tavaya yerlestirin. Sonra snitzeli her iki tarafindan alti
dakika kadar ya da altinsi kahverengi olana kadar kizartin.

Garnitiirt igin, patatesleri soyun ve ince ince dilimleyin. Patatesleri pisirme kagidina koyun. Patateslerin Gizerine
tuzu ve biraz yagi yayin ve pisirme tepsisini firina koyun. 200 derecede 30 dakika pigirin.

Snitzeli ayni zamanda yesil salataya da sebze ya da patates salatasiyla da servis edebilirsiniz.
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