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SINiSU BOREGI (AMASYA)

Amasya Valiligi

6 yumurta

Tuz

0,5 su bardagi su

250 gr. tereyag

1 kg. tuzu alinmig peynir
Yarim demet maydanoz

6 yumurta, tuz, yarim su bardagi su ve alabildidi kadar unla kulak memesi yumusakliginda hamur yapilir. 30
dakika Uzerine nemli bez 6rtulerek dinlendirilir. 8 beze yapilir. Bezeler sini biyUkluginde agilir. Hamurlar hafif
kuruduktan sonra kaynayan tuzlu suyun igersine atilarak haslanir. Soguk suya atilir. Hamurun suyu stizGldr.
Yaglanmis tepsiye aralari yaglanarak iki katl bir peynirli maydanozlu har¢ konulur. Tium hamurlar bittikten sonra
ddrde bélundr. Ocak Uizerinde siniyi cevirerek alti pisirilir. Bagka bir siniye ters gevrilerek diger tarafi da ayni
sekilde kizartilir. Tepsideki dérde boéllnen bérekler kizartildiktan sonra kare seklinde daha kigik parcalar
halinde kesilip servis yapilir.
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