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SINi (YOZGAT)

Il KGltdr ve Turizm Mudarlagi

8 beze hamur yogrulur ve yufka seklinde acilir.

Finm tepsisine ilk énce 4 tanesi Ust Uste koyulur.

Her bir yufka arasina eritilmis tereyagi kasikla gezdirilir.

Kurumus yufka ekmekleri iyice ufalanir ve tereyadinda hafif harmanlanir, igine 3-4 adet yumurta kirilir ki bunun
adi omagtir.

Bu omag tepsiye dizilen 4 adet yufkanin Gzerine guizelce yayilir.

Kalan diger 4 yufka da aralan tereyaglanarak tepsiye dizilir.

Aralarina st de koyulabilir. Firinda st kizarana kadar pigirilir.

Finndan ¢ikarilinca kurumamasi i¢in tstline bir ince yufka daha serilir.

Biraz dinlendirilen sini (bdrek), bicakla dilimlenir ve servis edilir.
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