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SINI TATLISI (MALATYA)

Malatya Valiligi

5 su bardagi iyi cins un
2 adet yumurta

1 cay kasigi karbonat
2 corba kasigi yogurt

1 fiske tuz

5 su bardagdi ceviz
Acma pay!:

1 k&se nisasta

Uzeri Igin

1,5 su bardag eritilmig tereyagi
Surubu Igin:

1 kg toz seker

1 litre su

Genis bir kabin iginde yumurta, yogurt ve tuzu iyice karistirin. llik su ilave ederek aldigi kadar un ile kulak
memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin.

Hamuru, 25-30 bezeye ayirin. Her beze, nisasta ile gok ince olacak sekilde ayri ayri agin. Tim yizeyine eritiimig
tereyagi slrup, Uzerine ince dévilmUs cevizi bolca serpistirin.

Oklava kaliniginda boydan boya sarin.

Oklava iginden gekilerek sininin ortasina gl seklinde sararak yerlestirin.

Sarilirken diiz olmasina, blizme yapmamaya dikkat edin. Kullanilan tath sinisi, yaglanmis olmalidir. Diger
doldurun.

Uzerine kizgin tereya@ dokip agik renkte kizartin. Soguk surubu, sicak tatliya dékiin. Surubunu gekince servis
yapin. Surubunun 6lglsiinde seker ve su bire bir kullanilir. Kaynamaya basladiktan sonra 10 dakika kadar
kaynatip atesten alin. Kivamli surubun 6zelligi kasiktan akitildigi zaman son damlanin uzayarak akmasidir.
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