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SINi ORUGU (HATAY)

500 gr dana kiymasi
500 gr kuru sogan
100 gr ceviz

200 gr koftelik bulgur
1 yumurta sarisi

10 gr toz kirmizi biber
2 bardak sicak su

20 gr tuz

20 gr karabiber

20 gr kimyon

10 gr domates salgasi
Siviyag

Bulgurun Gzerine sicak su ekleyip, hava almayacak sekilde demlenmeye birakin. Kiiglk bir tencerede
dogranmis soganlari pembelesinceye kadar kavurun. Ardindan 400 gr kiymayi ekleyin ve pisirmeye devam edin.
Suyunu ¢ekmeye yakin cevizleri de ekleyin. Tuz, karabiber, kimyon ve toz biber ilave ettikten sonra, olugsan bu
karisimi sogumaya birakin. Demlenen bulgurun igine tuz, karabiber, domates salgasi ve 100 gr dana kiymasi
ekledikten sonra, bu hamuru kulak memesi kivamina gelene kadar yogurun. Baklava tepsisine hamurun yarisini
koyun ve kalinhd 2 cm olacak sekilde yayin. Uzerine hazirladiginiz kiymali harci ekleyin. Kalan hamuru acarak,
harcin Uzerini kapatin. 1 saat dinlendirdikten sonra 200 derecede firinda 17 dakika pisirin.
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