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SINi (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Siviyag 1 su bardagi
Findik i¢i 1 su bardag
St 1 su bardag

Fistik i¢i 1 su bardag
Yumurta 1 adet

Sari leblebi 2 su bardagi
Un 3 V2 su bardagi
Karanfil 1 tath kasig
Kabartma tozu 1 paket
Seker 1 V2 su bardag
Ceviz i¢i 1 su bardagi
Tereyadi (erimig) 2 su bardagi

Siviyag, sit, yumurta, un ve kabartma tozu ile hamur yogur. On bes beze yap, ag. Ceviz, findik, fistik, leblebi ve
karanfili ez, sekeri ilave et, kanigtir. Yufkalari aralarina yag surerek, iki veya g katta bir i¢ koyarak tepsiye dose.
Baklava dilimi seklinde biraz blyuk kes. Uzerine tereyadi gezdir. Firnda pembelesene kadar pisir.

Not: Gelin kiza yakin akrabalari tarafindan hazirlanan ve izerine hediyeler konulup géturtlen Tlrkmenlere 6zgi
bir tatlidir.
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