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SINI KOMBESI (REFAHIYE ERZINCAN)

Kuzeydogu Anadolu Kalkinma Ajansi

Yufkasi igin:

2,5 su bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi siviyag
1 adet yumurta

1 paket yas maya

2 tatl kagigi tuz

Un (1 kg. kadar)

Sini kdmbesinin yapilisi:

2 yemek kasigi tereyagi
Yarim su bardagi siviyag

Sit, sivi yag, yumurta, yas maya, tuz ve un karigtirilarak kulak memesi kivaminda hamur elde edilir.

Elde edilen hamur 10 dk. kadar dinlendirildikten sonra 6 parcaya ayrilarak yufkalar agilir.

Tereyag ve siviyag bir tavada eritilir. Yufkalardan 3 tanesi Ust Uste dizilerek ve aralari yaglanarak burulur.
Diger 3 yufka da ayni sekilde hazirlandiktan sonra alti yaglanmig bir tepsiye daireler gizilerek sarilir.

Tepsi igindeki malzemeler 20 dk. kadar dinlendirildikten sonra 180° C[?lde dnceden isitiimig firnda Gizeri
kizarincaya kadar pisirilir.

Finndan alinan kdmbe bigak yardimiyla kesilerek servis edilir.
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