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SINI KOFTESI

1 kg. az yagh kiyma,

4 dilim ekmek,

2 adet orta boy sogan,

1 ¢orba kasigi sivi yag,

2 dis sarimsak,

2 adet yumurta,

1 tath kasidi biberiye,
tuz,

karabiber,

3 adet orta boy domates,
12 adet dilimlenmis burger peyniri

Ekmek dilimlerini bir kabin i¢inde sicak su ile 1slatin. Sodanlar kip seklinde dogradiktan sonra, sivi yagda
hafifce sarartin.

Sogani atesten aldiktan sonra ezilmis sarimsagi ilave edin. Ekmeklerin suyunu iyice sikin. Islatiimig ekmek,
yumurta, kiyma, biberiye, tuz ve karabiberi karistirip iyice yogurun. Firin tepsisini hafifce yaglayin.
Hazirladiginiz kéfte harcini ince bir tabaka halinde tepsiye yayin. 20 dakika kadar pisirin.

Domatesleri ince halka seklinde dilimleyin. Tepsiyi firindan ¢ikartin, domatesleri esit araliklarla kéftenin tGzerine
yerlestirin. Dilimlenmig peynirleri de yerlestirdikten sonra Uzerine tuz ve karabiber serpin. | Tekrar firina koyup,
peynir eriyinceye 1 kadar yaklasik 10 dakika pisirin.
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