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SINI KOFTESI

4 kisilik Malzemesi

500 gr dana kiyma

1 sogan

1.5 su bardagdi ince bulgur

1 ¢corba kasigi domates salgasi
2 cay kasigi pulbiber

1 cay kasigi karabiber

1 tath kasigi kimyon

Tuz

Sogani rendeleyin. Bulguru ayiklayin. Kiymayi derin bir kaba alip bulgur, sogan, salga, tuz ve baharatlari ilave
edin. Malzemeyi birbirine yedirinceye kadar iyice yogurun. )

Hazirladiginiz kéfte harcini yaglanmis kare bir firin kalibina yayin. Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli firnda
20 dakika pisirin. Dilimleyip sicak olarak servis yapin.

Not: ince kiyilmis maydanoz ve halka dogranmig sogani karistirip tuz, zeytinyagi ve limon ekleyin. Sini koftesiyle
birlikte servis yapin.
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