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SINI KEBABI

Hanife Begenilmis

750 Gr. Orta Yagh Kiyma

2 Adet Sogan

5 Adet Kirmizi Biber

1 Demet Maydanoz

1 Tath Kagigi Kimyon

1 Tath Kasig Tuz

1 Corba Kasigi Domates Salgasi
1 Gorba Kasig Biber Salcasi

2 Corba Kagigi Sivi Yag

Soganlari ve kirmizi biberleri kiip seklinde dograyalim, maydanozu ince ince kiyalim. Sodani, maydanozu,
kiymayi, salcayi, yagi, tuzu ve kimyonu ¢ukur bir kaba alip yoguralim. Bir borcama bu harcimizi koyalim, elimizle
bastiralim; kalinig 1 cm civarinda olsun. Firinda pisirelim. Adana kebap gibi ince ince keselim. Lavasa sararak
da servis yapabiliriz.
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